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جميع حقوق النشر الخاصة بنص العمل الأصلي محفوظة للسيد الأستاذ مأمون عبد اللطيف 
الرحال. 


فطر العفن الأسود 


يعتبروني واحدًا من أهم أمراض المخازن التي aus‏ محاصيل الخضار والفاكهةء كالبصل 
والمشمشء والعنب والرمان» وثمار الفستق أو الفول السوداني ell‏ تخزينها أو خلال 
تصديرها وشحنها لمسافات بعيدة؛ فالحرارة المرتفعة والرطوية العالية داخل المخازن أو 
Yo ei nal alle‏ تكاكرس ¿Lily‏ أبواغي القن تحمل Lely Colom cote‏ 
leds‏ بحس الدرعة بكسي ds‏ كما da‏ هذه الحاصيل ¿tl‏ 
الحقل وتعرّضها للجروح بفعل الحشرات أى الخدمات الزراعيةء Gage‏ إلى تحلل أنسجتها 


فطر العفن الأسود 


يُحذر الأطباء المزارعين في حقولهم والأشخاص العاملين في المخازن من ¿aja‏ بكثرة 
لاستنشاق أبواغي لما تسبُّبه لهم من أمراض ومشاكل في الجهاز التنفسي» ويعتبروني سببًا 
في الإصابة بداء الرشاشيات وسرطان الكبد والإجهاضات والنزف الدموي» ويعزون ذلك إلى 
ا ات كن Tola‏ القن Lag pal‏ عن الكمان ¿ill‏ فد كرون Zul sao alld‏ 
للأشخاص الذين يكون جهاز للناعة لديهم ضعيفًا وفي حال كان الهواء الذي يتنفسونه 
ملوَّنًا لدرجة كبيرة بأبواغي تلك» ولكن في حقيقة الأمر فإن المسئول عن الأضرار التي 
تصيب جهازكم التنفسي هي فطور أخرى من نفس النوع الذي أنتمي له وعددها أريعة 
أنواع؛ من فطريات الأسبرجلليسء من أهمها وأكثرها انتشارًا الفطر الُسمى أسبرجلليس 
فلافوس. 

يقوم فطر الإسبرجيللوس فلافوس بإفراز Bale‏ الأفلاتوكسين السامة في مرحلة ما قبل 
حصاد المحاصيل الزيتية التي يفضّلها؛ مثل «الفول السوداني أو القطن أو محصول اللوز 
والذرة وغيرها من المحاصيل الأخرى التي تزرعونها»» وتستمر تحت الظروف المناسبة في 
eli ¿al‏ الفحن للتصدير حبك تكون رظوية البذون.مرتفعةٌ مع dojo‏ حرارة مناسبة 


تتراوح بين ٠٠-٠۰‏ درجة متوية. 


تلعب مركّبات الأفلاتوكسين دورًا هامًًا في إحداث الأورام الخبيثة لديكم» كما تصيب 
الكبد وتتحدث السرطان والضمورء والتليّف» والالتهاب» والنزيف الداخلي في داخل جهازكم 
الهضميء وتؤتّر على BLES‏ الإنزيمات» وعلى تركيب الدم» وسرعة ترسيبه. 

وخلاضة القول فان هذه الأفلاتوكسيتات القشديدة السّمية: لا goal‏ أا gated Loify‏ 
فطر أسبرجلليس فلافوسء وسم الأفلاتوكسين هذا pbs‏ على صحتكم؛ إذ إن استهلاكه 
بكمية BAS‏ يؤْدّي إلى الوفاةء Lol‏ استهلاكه بكمية أقل من الجرعة المميتة فإنه يؤدي إلى 
السرطان. 


تثبيط المناعة في الأنسجة المتضررة 


إنبات الأبواغ في حالة عدم إستنشاق الأبواغ الكونيدية 
وجود دفاعات رئوية كافية المحمولة جوا ودخولها إلى Sl‏ 


نمى وانتشار هيفات الفطر 


وبالمقابل LI‏ صديق حميم للإنسان» وواحد من pal‏ الفطريات وأكثرها dosd‏ للبشرية 
في هذا العصر؛ فمنذ أن لاحظ كيميائي الأغذية جيمس كوري في عام 1111م قدرتي 


۷ 


على تحويل السكريات إلى حمض الليمون بكفاءة عالية خلال استهلاكي لها وعمليات 
التخمير التي أقوم بهاء اتجهت نحوي أنظار العلماءء وازداد الاهتمام Lua u‏ 
US] y‏ فراحوا يقد مون لي أوساظ السك الغذافية الررخيصة القن كالتمور الرديقة Bagot‏ 
Mo le lil is salta lla‏ 
إياها إلى آلاف الأطنان سنويًا من الحمض العضوي الهام في حياتكم والمعروف لديكم 
بحمض الليمون أو ملح الليمون sh‏ حمض الستريك والمشار إليه بالرمز )5+ (YY‏ على 
المعليات وظروف الأغذية المحفوظة. 


ida tl ts ك ا ا ما ن‎ lll 
جسمكم من خلال الدورة المسماة دورة حمض الليمون أو دورة كريبس والتي يتم فيها‎ 
سلسلة من التفاعلات الكيميائية لتحويل الكربوهيدرات والدهون وبعض الأحماض الأمينية‎ 
إلى غاز ثاني أكسيد الكربون والماء وتوليد طاقة قابلة للاستهلاك, أو من خلال تواجده‎ 
صناعاتكم المختلفة.‎ wet بشكل أو‎ 


مواد حافظة ومنكهة مركب حمض الليمون زراعة فطر أسبرجيلس نيجر 


ففي صناعة الغذاء تجدونه في كافة أنواع الأغذية» والعصائرء والمشرويات المُعلّبة 
مُضافا إليها كمادة حافظة طبيعية تطيل في مدة حفظها دون فسادء ومادة منكهة تكسب 
أطعمتكم ومشروياتكم مذاقا ¿solo‏ ونكهةٌ مميّزة ومظهرًا Shion‏ وملمسًا acl‏ من 
خلال دوره كعامل يمنع انفصال الدسّم في صناعة الآيس aa S‏ ويمنع تبلور السكروز في 
صناعة الكراميل والمربيات» ويساعد على ادر في صناعة الجبن والألبان» ويطرّي اللحوم 
ويّحسٌّن رائحتها. 
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وفي صناعة المنظّفات هو مذيب جيد للدهون والزيوت يزيل البقع عن ملابسكم 
ويجعلها ناصعة البياض» des‏ الترسّبات الكلسية عن أرضيات المطابخ والحمامات 
وأحواض الجلي والاستحمام والأدوات المنزلية المعدنية في بيوتكم فيُكسبها نظافةٌ ولمعانًا 
إضافة إلى دوره كمطهّر Los‏ لنمو وتكاثر بعض أنواع البكتيريا والميكروبات. 


وكثيرة هي وظائفه في الصناعات الدوائية والصيدلانية» وصناعة النسيج» وصناعة 
الأصباغ, والأحبارء ودباغة الجلود د «LLU‏ وصناعات غيرها؛ Sy‏ ذلك wile‏ إلى 
نشاطي على تلك المخلّفات السكرية التي تنج ج بكميات كبيرة وكانت تترك لتذهب سدّى 
بصورة مخلّفات Y‏ فائدة منهاء فأعدتها إليكم Wire‏ نافعًا مفيدًا في غذائكم وصناعاتكم. 

وليس هذا فحسبء بل أستخدم اليوم لإنتاج مجموعة متنوعة من الإنزيمات مثل 
أوكسيد الجلوكوزء وهو عنصر أساسي في أجهزة الاستشعار المستخدمة لقياس مستويات 
سكر الجلوكوز في الدم. 

كنا er ll ld‏ ق صفاعة العضنا قن فيعمل غل pinos ala‏ 
سائل العصير وتحسين مظهره والمواد الخام الداخلة فيه» وهو مركب يحتوي على السيللوزء 
والهيميسللوزء والأميلاز. 

Jar,‏ البكتين والسيللوز والهيميسييللوز والنشاء إلى سكريات أحادية عاملًا على 
تحسين القيمة الغذائية للعصائر. 

كذلك تضاف بودرة إنزيم الأكتيناز المستخرجة بواسطتي إلى الأعلاف لرفع قيمتها 
الغذائية وتحسين صحة إنتاج حيوانات المزرعة. j‏ 


أنا ذلك Lal‏ الأسود الناعم الذي يلوّث أيديكم عندما تمسكون Alias‏ مصابة؛ حيث 
أتوضع على قشرتها الخارجية أو على السطح الخارجي لحراشيفهاء ذلك هو العفن الأسود 


وتلك هي أبواغي التي أنشرها في الهواء المحيط بكم في منازلكم» وغرف نومكم, 
وصفوف مدارسكم» وساحات ملاعبكم» وفي تربة الحقول والحدائق المختلفة» أتكاثر 
بواسطتها لضمان استمرار جنسي ونوعي. 
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وختامًا أصدقائى الأطفالء آنا الفطر النافع الضارء أدعى بالعفن الأسودء والرشاشية 
السوداء» أسبرجلس نيجرء من الفطريات الرميةء أنتمى إلى الفطريات الخيطية» من نوع 
cola gull‏ جنس الرشاشيات» وينتهى نسبى إلى مملكة ob ball‏ نطاق حقيقيات النوى. 
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أبواغ قطر أسبرجلس 
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